
КОРПОРАТИВНОЕ ИЗДАНИЕ АГРОПРОМЫШЛЕННОЙ ГРУППЫ БВК

МАЙ 2024 г. № 5 (247). Выходит с октября 2003 года
9 МАЯ

ЭТОТ ДЕНЬ ПОБЕДЫ!
79 лет прошло со дня окончания Великой Отечественной во-

йны. 79 весен отделяют нас сегодня от того дня, когда прозвуча-
ли последние артиллерийские залпы — залпы Победы. Разве мож-
но забыть тот майский день? День длиной в 4 года. Несколько лет 
ожесточенных боев, миллионов похоронок, рек слез и печали…

Первый День Победы в нашей стране встретили всесоюзным лико-
ванием: люди выходили на улицы, пели, танцевали и обнимались, гре-
мели салюты, в Москве небо подсвечивали лучами прожекторов. На 
протяжении многих лет эта традиция не нарушается и свято чтится. 

Наш город, к сожалению, не первый год проживает этот день ина-
че. Но отсутствие парада, салюта и больших скоплений людей ни-

сколько не умаляет значимости праздника. Память – в сердце 
каждого! Мы не забудем. Никто не забыт и ничто не забыто!

Руководители предприятий, а также представители про-
фсоюзной организации Агропромышленной группы БВК 
поздравили ветеранов Великой Отечественной войны с 
Днём Победы, а также возложили цветы к мемориалам.

Низкий поклон и самые искренние слова благодарности нашим 
защитникам за их силу духа и мужество, за то, что верой и правдой 
служили на благо Родины! Мы сохраним мир, подаренный Вами. 

М. Р. МЕЧЕНКО, руководитель службы управления персоналом 
и корпоративного права АО УК «Агропромышленная группа БВК»
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ЭХО ПРАЗДНИКА

ВСЕМИРНЫЙ ДЕНЬ ОХРАНЫ ТРУДА – 2024
Сохранение жизни и здоровья работников являются основными вопросами охраны 

труда на производстве. Ежегодно 28 апреля отмечается Всемирный день охраны труда. 
Эта кампания, проводимая на международном уровне, содействует безопасным, здоро-
вым и достойным условиям труда, акцентирует внимание на мерах по предотвращению 
аварий и травматизма на рабочем месте, используя потенциал трехстороннего подхода 
и социального диалога.

Тема Всемирного дня охраны труда в 2024 году: «Влияние изменения климата на без-
опасность и гигиену труда». Изменение погодных условий оказывает заметное влияние 
на сферу труда, особенно на безопасность и здоровье работников. Примеры профес-
сиональных рисков, усугубляемых изменением климата, включают тепловой стресс, 
ультрафиолетовое излучение, загрязнение воздуха, крупные промышленные аварии, 
экстремальные погодные явления, рост трансмиссивных заболеваний и усиление воз-

МЕЖВЕДОМСТВЕННОЕ СОВЕЩАНИЕ, ПОСВЯЩЕННОЕ ВСЕМИРНОМУ ДНЮ ОХРАНЫ ТРУДА
добычей руды в горных шахтах. Вопросы безопасности и гигиены труда, 
организация труда и отдыха, надежность креплений грунта, безопасность 
переходов по лестницам, рациональность рабочей одежды, система венти-
ляции в шахтах – все эти проблемы он рассмотрел ещё в 1742 году в сво-
ем труде «Первые основания металлургии и рудных дел». Эта книга стала 
первым отечественным изданием такого рода и зародила основы русской 
горной науки. «С тех пор охрана труда прошла тернистый путь, чтобы 
предстать перед нами в своем современном виде, сегодня профилактика 
несчастных случаев на производстве, снижение уровня воздействия вред-
ных факторов, уровня производственных рисков – это основная цель про-
фессиональной деятельности специалиста по охране труда в соответствии 
с профессиональным стандартом. От его знаний, компетенций и умений 
вовремя актуализировать информацию зависит безопасность работника», 
- рассказала Виктория Николаевна.  Также Кобченко отметила, что специа-
листу по охране труда необходимо периодически повышать свою квалифи-
кацию, как требует профстандарт, что имеет большую значимость: квали-
фицированные сотрудники обеспечивают устойчивое функционирование 
системы управления охраны труда на уровне предприятия, тем самым по-
вышая показатели в сфере труда на региональном уровне. 

Вторым выступающим стал главный государственный инспектор труда 
государственной инспекции труда Белгородской области В. И. Замараев. 
Владимир Иванович поднял вопрос о государственном контроле за со-
блюдением трудового законодательства в сфере охраны труда, проанали-
зировал статистику несчастных случаев на производстве и их возможных 
причин. Отметил Замараев основные причины производственного трав-
матизма и аварийности, уровень организации труда на рабочем месте, на 
предприятии в целом, несовершенство технологических процессов, кон-
структивных недостатков и технического состояния оборудования, зданий 
и сооружений, инструмента и средств коллективной и индивидуальной 
защиты, недостаточную механизация тяжелых работ, наличие в воздухе 
рабочей зоны токсических веществ и пыли с концентрациями выше ПДК. 
Владимир Иванович призвал не забывать об ответственности и статье за 
нарушение требований к охране труда.

По завершении совещания прошла церемония награждения в связи с 
Всемирным днем охраны труда. Благодарность главы администрации Губ-
кинского городского округа вручена М. В. Дрокиной, специалисту по охра-
не труда Троицкое АО «Концкорма», и Н. В. Чекрыгиной, специалисту по 
охране труда ООО «БВК-ГЛОБАЛ». Поздравляем награжденных и желаем, 
чтобы в их жизни, на работе и дома все было хорошо, спокойно и безопас-
но. 

И. ПУГАЧЕВА

Администрация Губкинского городского окру-
га призвала работодателей, работников и про-
фсоюзы повсеместно провести информационно-
разъяснительную кампанию, направленную на 
пропаганду современных методов обеспечения 
безопасности труда, создание здоровых условий 
трудовой деятельности, формирование культуры 
безопасности и гигиены труда на всех уровнях. 

Межведомственное совещание, посвященное 
Всемирному дню охраны труда, состоялось 24 
мая в стенах администрации Губкинского город-
ского округа. Заместитель главы администрации 
Губкинского городского округа Л. А. Сотник по-
приветствовала присутствующих и озвучила во-
просы, поднимаемые на совещании. 

Первый вопрос о навыках, компетенциях и 
задачах специалиста по охране труда подняла В. 
Н. Кобченко, директор центра охраны труда Бел-
городской области. Виктория Николаевна рас-
сказала об истории профессии специалиста по 
охране труда, большое значение которой уделял 
еще М. В. Ломоносов. Переживал Михаил Васи-
льевич прежде всего за рабочих, занимающихся 

действия химических веществ.
Понимание взаимосвязи между климатом и здоровьем человека является основой для принятия защитных мер. Основными 

факторами риска, связанными с климатическими изменениями, для нашей страны являются возрастание травматизма, заболе-
ваемости в результате повышения температуры и увеличения числа опасных погодных явлений.

Сохранение жизни и здоровья работников являются основными вопросами охраны труда на производстве. Согласован-
ный и комплексный подход к обеспечению безопасных условий труда должен осуществляться на всех уровнях: государство, 
работодатель и работник. Благодаря совместной работе всех сторон трудовых отношений, благодаря повышению правовой 
грамотности, сознательному отношению каждого к своей собственной безопасности можно сохранить устойчивую тенденцию 
к снижению производственного травматизма и заболеваемости.



май 2024 г. № 5 (247) 3

СОЦИАЛЬНАЯ ПОЛИТИКА 

ПУТЕШЕСТВУЕМ С АГРОПРОМЫШЛЕННОЙ ГРУППОЙ БВК!
Майские выходные – лучшее время, чтобы отправиться в путешествие, 

да еще и в компании любимых коллег. Совместные поездки и времяпро-
вождение вне рабочего процесса необходимы каждому трудовому кол-
лективу, ведь это возможность узнать друг друга лучше, пообщаться в не-
формальной обстановке и, конечно, расширить свой кругозор. 10 и 11 мая 
трудовые коллективы Агропромышленной группы БВК познакомились с 
тонким и очень нежным ремеслом – плетением кружева.

Путь к месту, где обитают талантливые мастерицы и хранится история 
кружев, недолгий – Липецкая область. Добирались до города Елец сотруд-
ники компании на комфортабельных автобусах, о которых позаботился 
профсоюз. 

Город Елец, на протяжении вот уже двух веков славящийся тонким кру-
жевом, встретил наших путешественников хорошей погодой и располага-

ющей атмосферой. 
Что говорят наши путешественники? 
«В музее кружева нам рассказали о секретах кружевоплетения, о том, как развивался 

этот промысел. Восхищает изящество работ, даже не верится, что такое можно сделать 
ручным трудом!» - делятся впечатлениями сотрудники компании, побывавшие в музее.

«Кружевные салфетки – это, конечно, красиво, но не так необычно и впечатляюще, 
как платья из кружева, что носили великие княгини дома Романовых!» - рассказывают о 
своем удивлении наши работники.

«Рассказали нам и об истории кружева, которое плетут на коклюшках местные масте-
рицы, о том, какую ценность оно имело в разные эпохи. Кружево ценилось и до револю-
ции, и в советский период. Кроме старинных работ имеются и элементы, выполненные 
современными мастерицами: блузоны, скатерти, панно. Все изделия объединяет тот са-
мый елецкий стиль, который мы теперь сможем отличить от других», - отмечают наши 
коллеги.

Кроме работ из кружева удалось полюбоваться и полотнами московского художника 
Павла Борисовича Блуднова, который на протяжении 20 лет живет и творит в Ельце. Его работы также представлены в галере-
ях Норвегии, Италии, Франции, Южной Кореи, Японии и других странах! Павел Борисович запечатлел на полотнах, наверное, 
все состояния города: и в зимнее время года, и весной, и летом. Под его пером Елец выглядит таким же уютным городом, как 
и в жизни. За два дня поездки более 100 работников Агропромышленной группы БВК в этом убедились. Узнав многое о мире 
кружева, сотрудники компании, конечно, не могли уехать из Ельца без сувениров, а кто-то даже задумался о том, чтобы обу-
читься этому необычному ремеслу. 

Культурное наследие Ельца не останавливается на кружевном ремесле, богат город и 
христианскими мотивами. Знакомство с религиозными постройками началось с посеще-
ния Собора Вознесения Господня и Знаменского женского монастыря. История этого со-
бора впечатляющая: «Некогда богатые елецкие купцы пришли к царю с просьбой дать 
Ельцу статус Губернского города. Государь отказывать в прошении не стал, однако вы-
двинул условие -  построить в Ельце 33 церкви, и чтобы с каждой точки города был виден 
хоть один купол с крестом. Купцы согласились на данные условия, и строительство на-
чалось. Когда уже был построен 31 храм, грянула революция. Последние два храма так и 
не успели построить. Сегодня из предполагаемых 31 храма в Ельце сохранилось лишь 13, 
причем некоторые дошли до наших дней в виде руин.» Главным собором города является 
Вознесенский. Местные жители считают его третьим по размеру в стране после Храма 
Христа Спасителя в Москве и Исаакиевского собора в Санкт-Петербурге. 

Следующей остановкой стал Елецкий Знаменский женский монастырь, который рас-
положен на самой вершине Каменной горы, основан он на месте скита Троицкого муж-
ского монастыря, устроенного еще в 1629 г. История его – пример бесконечной веры, бла-
гочестия и служения. Согласно рассказам, монахини не покинули монастырь ни при его 
упразднении в 1764 г. указом Екатерины II, ни во время пожара в Ельце 1769 года. Тогда 
на пепелище остались только две старицы, они жили в уцелевшем погребе и неустанно 
молились. Постепенно число сестер росло. Хлопоты о восстановлении обители не пре-
кращались много лет, монастырь пережил много происшествий и возрождений. Сейчас в 
монастыре ежедневно проходят службы. 

Пребывание в стенах собора, интересная экскурсия и новые впечатления зарядили на-
ших сотрудников энергией, стали отличным способом отдохнуть от будней. 

С нетерпением ждем новых поездок!

М. Р. МЕЧЕНКО, руководитель службы управления персоналом и корпоративного пра-
ва АО УК «Агропромышленная группа БВК»
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С ЮБИЛЕЕМ!СЕЗОН БАРБЕКЮ 

ВРЕМЯ ШАШЛЫКА! 
С наступлением лета спрос на готовый шашлык и колбаски для 

гриля стабильно повышается, ведь наступает сезон барбекю. ТМ 
«Мясная Русь» представлена большим количеством шашлыка с 
разными добавками: брусничный маринад, горчично-медовый, 
Грильмикс и другие. А также можно удивить своих друзей вкус-
ными и нестандартными блюдами на мангале, приготовленными 
своими руками, но обязательно с продукцией Губкинского мясо-
комбината. Записывайте рецепт!

ШАМПИНЬОНЫ В ОКОРОКЕ «JAMON»

ИНГРЕДИЕНТЫ:
Шампиньоны – 10 шт.
Сырокопченый окорок «Jamon» 
ТМ «Губкинский мясокомби-
нат» - 1шт.
Сыр твердый – 100 г.
Майонез – 2 ст.л. 
Чеснок по вкусу 
1. Шампиньоны помыть, удалить ножки, просушить.
2. Натереть на крупной терке сыр, измельчить чеснок, 
порезать мелко ножки грибов, добавить майонез, пере-
мешать.
3. Полученной намазкой наполнить шляпки шампиньо-
нов.
4. Каждый гриб обернуть кусочками окорока.
5. Грибы выложить на решетку и жарить до золотистой 
корочки окорока, переворачивая. 
Подавать горячими!

ГЛАЗИРОВАННЫЕ СВИНЫЕ РЕБРЫШКИ БАРБЕКЮ

ИНГРЕДИЕНТЫ:
Свиные ребра ТМ «Мясная 
Русь»– 4 ленты
Ананасовый сок – 1л. 
Мед светлый – 4 ст.л.
Копченая паприка по вкусу
Перец красный по вкусу

Это блюдо на мангале требует долгой подготовки, но его нежный 
вкус точно не оставит никого равнодушным. 
1. Разогрейте духовку до 160 °С. Выложите ленты ребер в проти-
вень в один слой, мясной стороной вниз. Залейте ананасовым со-
ком, плотно закройте фольгой и запекайте в духовке 3 часа.
2. Достаньте ребра из духовки, заверните в фольгу и остудите.
3. Отделите 200 мл жидкости из противня, смешайте ее в сотей-
нике со специями и медом. Доведите до кипения и уваривайте на 
медленном огне до загустения.
4. Разогретые угли сместите на одну сторону мангала. Выложите 
ребра на решетку и готовьте на несильном жару 15–20 минут, сма-
зывая приготовленной глазурью. 
5. Переверните один раз за время приготовления. Подавайте горя-
чими. Приятного аппетита! 

ЛЮЛЯ-КЕБАБ ИЗ ИНДЕЙКИ НА МАНГАЛЕ
ИНГРЕДИЕНТЫ:
Филе индейки «Нежное» ТМ 
«Мясная Русь» - 500 г
лук репчатый - 2 шт.
сливочное масло - 2 ст. л.
красный лук - 1 шт.
уксус - 1 мл
соль по вкусу
перец по вкусу
1. Измельчить филе тяжелым ножом до состояния грубого рубле-
ного фарша. Очистить и измельчить лук, смешать с фаршем. В ту 
же миску выложить яйца и слегка подогретое на столе сливочное 
масло. Посолить и поперчить, все тщательно смешать и убрать го-
товый фарш в холодильник на 30 минут.
2. Смочить руки горячей водой, взять часть фарша и облепить им 
шампур в форме длинной колбаски. Сделать несколько надавли-
ваний рукой с расставленными пальцами, чтобы на люля-кебабе 
остались характерные поперечные углубления. То же самое сде-
лать с остальным фаршем.
3. Выложить блюдо на мангал с жаркими углями и обжарить со 
всех сторон до получения румяного цвета. Подать к столу со све-
жими овощами.
Приятного аппетита!

Поздравляем тех, кто 
отмечает круглые даты в мае 


